
MENU LA GEMMA
4 portate / 4 courses

€130,00 p.p.

MENU SMERALDO
8 portate / 8 courses

€185,00 p.p.

PIAT TI SPECIALI DA AGGIUNGERE AL VOSTRO MENU DEGUSTAZIONE
SPECIAL DISHES TO ADD TO YOUR TASTING MENU

Tagliolini,  burro di  capra, alici,  l imone di Sorrento e caviale Oscietra 
Tagliolini,  goat butter, anchovies, Sorrento lemon and Oscietra caviar

*1,3,4,7,9

(in sostituzione ad un piatto /in alternative to a plate €35,00)
€55,00

Wag yu, cipolla e maitake accompagnato dalla sua salsa 
Wag yu, onion, maitake mushroom and its sauce

*7

(in sostituzione ad un piatto /in alternative to a plate €35,00)
€55,00

Il  menu degustazione si  intende per l ’ intero tavolo.
Our tasting menu is intended for the whole table.

ALLERGEN INFORMATION

Room ser vice is subject to a 20% ser vice fee

A VOSTRA SCELTA 
MAKE YOUR CHOICE



ALLERGEN INFORMATION

Room ser vice is subject to a 20% ser vice fee

   Amuse  bouche
*1,2,4,7,14

Sgombro, rapa, acqua di pomodoro e ume kosho
Mackerel,  turnip, tomato water & ume kosho

*4,10

Gambero rosso, barbabietola, panna acida e aneto 
Red shrimp, beetroot, dill  and sour cream

*2,4,6,7,10

Risotto al  l imone con salsa di  scoglio al  prezzemolo, 
ristretto di  mare e cruditè di  crostacei

Risotto f lavoured with lemon in parsley and 
sea food sauce,f ish reduction, raw shellf ish

*2,4,7,9,14

Bottone di patate e taleggio, salsa vin jaune e gambero viola di  Sanremo
Stuffed bottone pasta with potato & taleggio cheese, 

vin jaune sauce and  Sanremo violet shrimp
*1,2,3,4,6,7,8,9

Cappelletti  di  piccione
Pigeon cappelletti

*1,3,7

Rana Pescatrice, beurre blanc e asparagi bianchi
Monkfish, beurre blanc and white asparagus

*2,4,7

Piccione o waygu*, cipolla e maitake accompagnato dalla sua salsa 
Pigeon or waygu*, onion and maitake mushrooms accompanied by its sauce

*17

Flan di formaggio di  capra con caramello ai  kaki
Goat cheese f lan with persimmon caramel

*1,3,7,8

Apple pie
Apple pie

*7

Petit  fours
*1,3,7,8 



À LA CARTE

Antipasti  -  Starters € 40,00

Primi piatti  -  First course € 55,00

Secondi piatti  -  Main course € 65,00

Wag yu -  Wag yu € 75,00

È gentilmente richiesta la scelta di  almeno due portate
A minimum choice of two courses is kindly requested

Dessert € 21,00

Room ser vice is subject to a 20% ser vice fee

ALLERGEN INFORMATION



ALLERGEN INFORMATION

Elen c o  degl i  ing red ienti  a l lergenici  ut i l iz z at i  in  questo eserciz io  e  pres enti  nel l ’a l legato del 
Reg.  UE n.  1 1 69/ 2001  –“Sostanze o  prodott i  ch e provocano al lergie  o  in tol leranze”: 

We w ish to  info rm  o u r g u ests  th at  in  foods and be verages  prepared an d adminis tered in  this  res taurant , 
could  c o ntain  ing red ients  or adjuvants  considered al lergens: 

01  -  C ereal i  c o ntenenti  g lut ine e  prodott i  der ivat i  ( grano, segale,  or zo,  avena,  
farro,  kam u t) C ereals  c o ntaining gl uten (wh eat ,  r ye,  barley,  oats ,  spel led,  kamut)

02 -  So ia  e  p ro do tt i  a  b ase di  soia  /  Soy and soy- based produc ts

03 -  Arachid i  e  p ro do tt i  a  base di  arach idi  /  Peanuts  and peanut- based produc ts

04 -  Sem i  d i  sesam o  e  p rodott i  a  base di  sesamo /  Sesame seeds and  

produ c ts  b ased  o n sesam e

05 -  Fru tta  a  g u sc io  e  lo ro prodott i  (mandorle,  nocciole,  noci ,  noci  di  acagiù,  

d i  pec an,  del  Brasi le,  p istacch i ,  noci  macadamia)  /  Nuts  and th eir  produc ts
(alm o nd s,  ha zelnu ts ,  walnuts,  cash ew nuts,  pecans,  Bra zi l ,  p istach ios,  macadamia nuts)

06 -  Senap e e  p ro do tt i  a  base di  senape /  Mustard and produc ts  containing mus tard

07 -  Sed ano  e  p ro do tt i  a  base di  sedano /  Celer y and produc ts  based on celer y

08 -  L u p ini  e  p ro do tt i  a  b ase di  l upini  /  Lupins  and produc ts  based on  lupins 

09 -  Uova e  p ro do tt i  a  b as e di  uova /  Eg gs and eg g produc ts

10 -  L atte  e  p ro do tt i  a  b ase di  l atte  /  M il k  and produc ts  made from milk

1 1  -  Pesc e e  p ro do tt i  a  b ase di  pesce /  Fish  and produc ts  based on f ish

12  -  Mol lu schi  e  p ro do tt i  a  base di  mol l usch i  /  Mol l uscs  and produc ts  bas ed on s hel l f is h

13  -  C ro stac ei  e  p ro do tt i  a  base di  crostacei  /  Cr ustaceans and produc ts  bas ed on s hel l f is h

14 -  Sol f i t i  in  c o nc entra zioni  super ior i  a  10mg/kg /  Sul ph ites  at  concen trat ions  greater than 10mg/kg




